Légende :

MOUSSE DE FOIE ET
CORNICHONS

Menus SEPTEMBRE OCTOBRE 2026

Ville d'Aiguefonde

REPAS ITALIEN

TOMATE/MOZZA

Repas végétarien

PASTEQUE

lundi 07 septembre mardi 08 septembre jeudi 10 septembre vendredi 11 septembre

TABOULE
(SEMOULE HVE)

©

SAUTE DE POULET LOCAL A

Q

LASAGNES (BOEUF ET CHAIR A

SAUCE FROMAGERE ET

COLOMBO DE POISSON MSC o
A 4

L'ANANAS SAUCISSE) OIGNONS FRITS
COEUR DE BLE SALADE VERTE VINAIGRETTE RIZ PILAF POELEE D COURCETTES ET
FROMAGE/LAITAGE FROMAGE A LA COUPE FROMAGE A LA COUPE FROMAGE/LAITAGE
FRUITDESAISON TIRAMISU QUATRE-QUARTS DU CHEF FRUITDESAISON ---------------------------------

Produits Bio @

Produits Péche durable @

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.

Produits Labellisés @

Produit Local @

API RESTAURATION S.A. a Directoire et Conseil de Surveillance. Capital de 1000000€. RCS Lille Métropole : 477181010. Direction régionale : Domaine de la Canarde, 3 avenue Luis Ocana, 11610 Pennautier



