MENU ECOLE

Lundi 12 au vendredi 16 janvier 2026

Ce menu peut changer en fonction des arrivages

-
Plat du jour

N
()

o’

raising

Riz cantonnais végétarien

coupe

Hors d’ceuvre Laitage Dessert
, Chausson de dindonneau . te
Velouté Dubarry . s Fromage a la — .de .
LUNDI Petits pois ménagére pommes et biscuit
.= ; . coupe
Emincé de poireaux grand-meére
Salade de coleslaw Egren¢ vegetal Moelleux au chocolat et son fromage
MARDI Spaghettis au beurre noisette blanc bio
Champignons frais a la créme
Souie de Bois cassés Filet de lieu sauce bonne femme Fromace 2 la
JEUDI Riz pilaf g Fruit de saison
: N \ coupe
Epinards facon grand-mére
ripé X auté de porc facon thai rom al i
AT Carottes rapées au. Saut¢ de porc facon thai Fromage a la Dessert lacté

Tous nos plats sont élaborés sur place. Ils peuvent contenir des allergénes alimentaires.

Voici la liste des 14 allergénes alimentaires majeurs susceptibles d’étre présents dans nos préparations :

~

Céréales contenant du gluten, Crustacés, (Eufs, Poissons, Arachides, Soja, Lait, Fruits & coques, Céleri,
Moutarde, Graines de sésame, Anhydride sulfureux et sulfites, Lupin, Mollusques

Souligné : produits transformés ou cuisinés sur place

Rouge : Produits locaux (dans un rayon de 80 kms)
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