Menus SEPTEMBRE OCTOBRE 2025

Ville d’Aiguefonde
4 - Repas végétarien @
SG};\’T*I%%'%E iyl Gl SALADE DE TOMATES AU | CHIFFONNADE DE BATAVIA AUX
! BASILIC ET HUILE D'OLIVE i CROUTONS
'COCKTAIL
SAUTE DE POULET LOCAL, FILET DE MERLU MSC SAUCE Q
CITRON ET GINGEMBRE @ PANE FROMAGER HACHIS PARMENTIER DU CHEF : AUX CREVETTES
HARICOTS VERTS PUREE DE POMMES DE TERRE CAROTTES PERSILLEES : TORTIS HVE
FROMAGE/LAITAGE FROMAGE A LA COUPE - FROMAGE A LA COUPE - FROMAGE/LAITAGE
FRUIT DE SAISON . ILE FLOTTANTE BROWNIE DU CHEF SALADE DE FRUITS DU CHEF
Légende : Produits Bio @ Produits Péche durable Q Produits‘LabeIIisés @ Produit Local @

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.

: Domaine de la Canarde, 3 avenue Luis Ocana, 11610 Pennautier
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