Hors d’ceuvre Plat du Jjour Laitage Dessert

Carottes ripées raisins Rougail saucisse maison Fromage a la ' .
- Fruit de saison
LUNDI secs Riz créole coupe :
Tomates provengale Camembert
Filet de merlu blanc sauce
Salade de tomates aux : .
3 hollandaise Fromage ala Chausson aux
MARDI graines .
Pommes vapeur maison coupe : Gouda pommes
Carottes Vichy
Calamar 4 la romaine | Boule beeuf sauce milanaise Fromage & L
EUDI Citton Spaghetti au beurre noisette la coupe : =T i
Legumes grillés Mont Cadi
Salade de brocolis/(Buf |  gat¢ de volaille facon tajine Fromage blanc/Confiture
T dur Semoule Madras

Tous nos plats sont élaborés sur place. Ils peuvent contenir des allergénes alimentaires.

Voici la liste des 14 allergénes alimentaires majeurs susceptibles d’étre présents dans nos préparations :
Céréales contenant du gluten, Crustacés, (Eufs, Poissons, Arachides, Soja, Lait, Fruits a coques, Céleri,
Moutarde, Graines de sésame, Anhydride sulfureux et sulfites, Lupin, Mollusques

Souligné :‘produits transformés ou cuisinés sur place
Rouge : Produits locaux (Tarn)




